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EDITAL DE COTACAO PREVIA DE PREGCO N° 040/2025 - SEGAD

A Prefeitura Municipal de Pojuca/BA, através do setor de compras, vem solicitar COTACAO
PREVIA DE PRECOS, com o objetivo de obter pesquisa de preco no mercado em ambito
nacional, uma vez que este é de suma importancia para a Prefeitura, pois nele consiste no inicio
do procedimento legal para realizacéo de futuras contratacdes/licitacdes.

Interessados deverdo enviar orcamentos para 0 e-mail: compras@pojuca.ba.gov.br no prazo de
até 05 (cinco) dias uteis.

1.0- DO OBJETO

1.1- Contratacdo de empresa para o fornecimento continuo de proteinas de origem
animal, destinadas a composi¢cdo do cardapio da Alimentacdo Escolar dos alunos
da Rede Municipal de Ensino do Municipio de Pojuca — BA

2.0 - JUSTIFICATIVA

Diante da responsabilidade e condicdes adequadas para o funcionamento pleno das atividades
escolares, especialmente no que se refere a garantia do direito a alimentacdo, torna-se
imprescindivel a aquisicdo de géneros alimenticios destinados a Alimentagdo Escolar das
unidades da Rede Municipal de Ensino de Pojuca — BA. A alimentac@o escolar € componente
fundamental para a promocao da saude, o desenvolvimento integral e o desempenho educacional
dos alunos, assegurando condi¢cdes adequadas de aprendizado e permanéncia na escola.
A Constituicdo Federal de 1988, no Art. 6°, reconhece a alimentacdo como um direito social,
reafirmado também no Pacto Internacional dos Direitos Econémicos, Sociais e Culturais. Dentro
desse contexto, o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) cumpre papel essencial,
sendo estruturado para garantir a oferta de refeicées nutricionalmente adequadas e saudaveis,
respeitando a cultura alimentar, a faixa etaria, as condi¢cdes de saude e o tempo de permanéncia
dos educandos na escola.
A inclusdo de proteinas de origem animal no carddpio escolar é estratégica e nutricionalmente
relevante, pois sdo fontes de proteinas de alto valor biolégico, fundamentais para o crescimento,
desenvolvimento cognitivo e fortalecimento do sistema imunoldgico. Esses alimentos também
fornecem vitaminas e minerais essenciais, sendo indispensaveis a formacdo de refeicdes
equilibradas que atendam as necessidades nutricionais diarias dos estudantes.
Diante do atual cenario nutricional brasileiro — que apresenta simultaneamente casos de
desnutricio e aumento de sobrepeso e obesidade entre criancas e adolescentes —, a
alimentagcdo escolar deve seguir diretrizes técnicas que promovam 0 cOnsumo consciente de
alimentos saudaveis, contribuindo para a formacdo de habitos alimentares adequados desde a
infancia. As diretrizes do PNAE e o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira reforcam essa
perspectiva.
Além disso, a estimativa de demanda baseia-se em dados atualizados do Mapa de Matriculas
(marco de 2025), no calendario escolar de 200 dias letivos, e no consumo histérico das unidades
escolares. As projegdes consideram variacdes por faixa etaria (creche, fundamental I, fundamental
Il e EJA), respeitando os critérios das Leis da Alimentacdo de Pedro Escudero: quantidade,
qualidade, harmonia e adequacéo.
Ressalta-se que as entregas dos géneros alimenticios deverdo ser realizadas diretamente nas
unidades escolares municipais, incluindo a Associacdo Beneficente Bernardino Sena, conveniada
ao Municipio, e o Centro de Formacdo e Controle da Alimentagdo Escolar (CFCAE) — uma
Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) responsével por dar suporte técnico e logistico a
alimentac&o escolar de Pojuca. Todas as mercadorias destinadas ao CFCAE deverdo passar por
avaliacdo da equipe de nutricdo responsavel, com controle de qualidade rigoroso e coordenagéo
adequada.
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As entregas das proteinas de origem animal deverdo ser realizadas de forma gradativa, cinco
vezes por semana, conforme a programacao nutricional e o cardapio elaborado por profissional
habilitado, respeitando o cronograma de distribuicdo previamente definido.
Portanto, a contratacdo ora proposta justifica-se plenamente pela necessidade de garantir a
continuidade e qualidade da alimentacéao escolar, cumprindo com 0s marcos legais, nutricionais e
pedagdgicos estabelecidos. Tal acao contribui significativamente para a promocdo da saude, o
combate a inseguranca alimentar e o fortalecimento do processo de ensino-aprendizagem.

3.0 — DAS ESPECIFICAGOES TECNICAS E QUANTIDADE

3.1 — A empresa devera fornecer conforme solicitacdo, os seguintes materiais:

LOTE 01

NO

ESPECIFICACOES

UNID

MARCA

QTDE

V. UNIT.

V. TOTAL

CARNE, BOVINA, corte: acém inteiro, congelado
de primeira qualidade, sem ossos, limpo onde
geram quantidade minima de residuos, com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS:  Cor
vermelha brilhante, sabor e aroma caracteristico
e textura macia, sem presenca de manchas
esverdeadas, ndo amolecida, nem pegajosa.
Odor e sabor: préprio. O percentual aceitavel de
sebo/gordura  é  15%.  PADROES E
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICOS:
Estabelece que estes alimentos séo proibidos de
conter microrganismos patogénicos, toxinas ou
metabdlitos em quantidades que sejam danosas
a salde da populagcdo e deve apresentar as
listas com os padrdes microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Embalagem primadria: saco em
material plastico, atoxico, hermeticamente
fechado (a vacuo), transparente e deve estar
limpa e integra; nunca furada, violada ou
danificada. Embalagem secundaria: de mercado
que preserve a integridade e qualidade do
produto. REGISTRO DE INSPEGAOQ: Os produtos
de origem animal devem ter inspeg¢ao industrial e
sanitdria. O produto deve conter o selo SIM e/ou
SIE e/ou SIF e/ou SISBI a fim de garantir a
seguranca e procedéncia dos produtos de
origem animal. A rotulagem deve seguir modelo
padrao de logotipo a ser inserido no rétulo dos
produtos dos estabelecimentos registrados nos
servicos de inspegdo que aderirem ao sistema
brasileiro de inspe¢dao de produtos de origem
animal. TEMPERATURA DE CONSERVACAO E
TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e

KG

30.000

R$

R$
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preservar sua qualidade inicial até a recepgéo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.

VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

LOTE 02

N° ESPECIFICACOES UNID | MARCA | QTDE| V. UNIT. | V. TOTAL

CARNE, BOVINA, corte: lagarto paulista,
congelado de primeira qualidade, sem o0ssos,
limpo onde geram quantidade minima de
residuos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Cor vermelha brilhante, sabor e aroma
caracteristico e textura macia, sem presenca de
manchas esverdeadas, ndo amolecida, nem
pegajosa. Odor e sabor: préprio. O percentual
aceitével de sebo/gordura é 15%. PADROES E
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICOS:
Estabelece que estes alimentos sédo proibidos de
conter microrganismos patogénicos, toxinas ou
metabodlitos em quantidades que sejam danosas
a saude da populagdo e deve apresentar as
listas com os padrdes microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Embalagem primaria: saco em
material pldstico, atoxico, hermeticamente
fechado (a vacuo), transparente e deve estar
limpa e integra; nunca furada, violada ou
danificada. Embalagem secundaria: de mercado
que preserve a integridade e qualidade do
produto. REGISTRO DE INSPECAQ: Os produtos
de origem animal devem ter inspecao industrial e
sanitaria. O produto deve conter o selo SIM e/ou
SIE e/ou SIF e/ou SISBI a fim de garantir a
seguranca e procedéncia dos produtos de
origem animal. A rotulagem deve seguir modelo
padrao de logotipo a ser inserido no rétulo dos
produtos dos estabelecimentos registrados nos
servicos de inspegdo que aderirem ao sistema
brasileiro de inspe¢dao de produtos de origem
animal. TEMPERATURA DE CONSERVACAO E

KG 16.500 |R$ R$
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TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e
preservar sua qualidade inicial até a recepgédo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.
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VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

LOTE 03

NO

ESPECIFICACOES

UNID

MARCA

QTDE

V. UNIT.

V. TOTAL

FRANGO, corte: coxinha da asa, congelada, de
primeira qualidade, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Caracteristicas
Organolépticas:  Cor, sabor e aroma
caracteristico e propria textura firme. PADROES
E  CARACTERISTICAS  MICROBIOLOGICOS:
Estabelece que estes alimentos séo proibidos de
conter microrganismos patogénicos, toxinas ou
metabdlitos em quantidades que sejam danosas
a salde da populacdo e deve apresentar as
listas com os padrées microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Peso Liquido: 1 kg. Embalagem
primaria: saco plastico tradicional, zip ou
bandejas em material plastico ou isopor, atéxico,
transparente e deve estar limpa e integra; nunca
furada, violada ou danificada. Embalagem
secundaria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto REGISTRO DE
INSPEGAO: Os produtos de origem animal devem
ter inspegdo industrial e sanitaria. O produto
deve conter o selo SIM e/ou SIE e/ou SIF e/ou
SISBI a fim de garantir a seguranga e
procedéncia dos produtos de origem animal. A
rotulagem deve sequir modelo padrao de
logotipo a ser inserido no rétulo dos produtos
dos estabelecimentos registrados nos servigos
de inspecdo que aderirem ao sistema brasileiro
de inspecdo de produtos de origem animal.
TEMPERATURA  DE  CONSERVAGAO E
TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e

KG

8.250

R$

R$
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preservar sua qualidade inicial até a recepgéo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.
0 compartimento de carga deve estar seco, livre
de aromas ou odores, limpo ndo devendo
transportar outras cargas ou materiais que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria .

VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

LOTE 04

N° ESPECIFICACOES UNID | MARCA | QTDE| V. UNIT. | V. TOTAL

FRANGO, corte: sobrecoxa, congelada, de
primeira qualidade, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Caracteristicas
Organolépticas:  Cor, sabor e aroma
caracteristico e propria textura firme. PADROES
E  CARACTERISTICAS  MICROBIOLOGICOS:
Estabelece que estes alimentos séo proibidos de
conter microrganismos patogénicos, toxinas ou
metabdlitos em quantidades que sejam danosas
a salde da populagcdo e deve apresentar as
listas com os padrées microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Peso Liquido: 1 kg. Embalagem
primaria: saco plastico tradicional, zip ou
bandejas em material plastico ou isopor, atdxico,
transparente e deve estar limpa e integra; nunca
furada, violada ou danificada. Embalagem
secundaria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto REGISTRO DE
INSPEGAO: Os produtos de origem animal devem
ter inspegdo industrial e sanitdaria. O produto
deve conter o selo SIM e/ou SIE e/ou SIF e/ou
SISBI a fim de garantir a seguranga e
procedéncia dos produtos de origem animal. A
rotulagem deve sequir modelo padrao de
logotipo a ser inserido no rétulo dos produtos
dos estabelecimentos registrados nos servigos
de inspecao que aderirem ao sistema brasileiro
de inspecdo de produtos de origem animal.
TEMPERATURA  DE  CONSERVAGAO E
TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e

KG 34.200 [R$ R$
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preservar sua qualidade inicial até a recepgéo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.
0 compartimento de carga deve estar seco, livre
de aromas ou odores, limpo ndo devendo
transportar outras cargas ou matérias que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria.

VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

LOTE 05

N° ESPECIFICACOES UNID | MARCA | QTDE| V. UNIT. | V. TOTAL

FRANGO, filé de peito, congelado, sem pele,
ossos e nervuras de forma que gerem
quantidade minima de residuos e com auséncia
de sujidades, parasitas e larvas.
CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS:  cor,
sabor e aroma caracteristico e textura firme.
PADROES E CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICOS: Estabelece que estes
alimentos  sdao  proibidos de  conter
microrganismos  patogénicos, toxinas ou
metabdlitos em quantidades que sejam danosas
a saude da populagdo e deve apresentar as
listas com os padrdes microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Peso Liquido: 1 kg. Embalagem
1 |primaria: saco plastico tradicional, zip ou| KG 50.400 |R$ R$
bandejas em material plastico ou isopor, atoxico,
transparente e deve estar limpa e integra; nunca
furada, violada ou danificada. Embalagem
secundaria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. REGISTRO
DE INSPECAO: Os produtos de origem animal
devem ter inspegdo industrial e sanitaria. O
produto deve conter o selo SIM e/ou SIE e/ou SIF
e/ou SISBI a fim de garantir a seguranga e
procedéncia dos produtos de origem animal. A
rotulagem deve sequir modelo padrao de
logotipo a ser inserido no rétulo dos produtos
dos estabelecimentos registrados nos servicos
de inspecao que aderirem ao sistema brasileiro
de inspecdao de produtos de origem animal.
TEMPERATURA  DE  CONSERVAGCAOQ E
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TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e
preservar sua qualidade inicial até a recepgédo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.
0 compartimento de carga deve estar seco, livre
de aromas ou odores, limpo ndo devendo
transportar outras cargas ou matérias que
comprometam a qualidade .
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VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

LOTE 06

NO

ESPECIFICACOES

UNID

MARCA

QTDE

V. UNIT.

V. TOTAL

PEIXE TILAPIA, filé de peixe, de primeira
qualidade, limpo, sem espinha, fatiados em
bifes, congelados a (- 18°C), isentas de aditivos
ou substancias estranhas que sejam imprdprias
ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais fisicas quimicas e organolépticas.
CARACTERISTICAS  ORGANOLEPTICAS:  cor,
sabor e aroma caracteristico e textura firme.
PADROES E CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICOS: Estabelece que estes
alimentos  sdao  proibidos de  conter
microrganismos  patogénicos, toxinas ou
metabdlitos em quantidades que sejam danosas
a saude da populagdo e deve apresentar as
listas com os padrdes microbioldgicos para
alimentos prontos para oferta ao consumidor.
EMBALAGEM: Peso liquido de no minimo 800 Gr.
Embalagem primadria: saco plastico tradicional,
zip ou bandejas em material plastico ou isopor,
atoxico, transparente e deve estar limpa e
integra; nunca furada, violada ou danificada.
Embalagem secunddria: de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto.
REGISTRO DE INSPECAOQ: Os produtos de origem
animal devem ter inspegdo industrial e sanitaria.
0 produto deve conter o selo SIM e/ou SIE e/ou
SIF e/ou SISBI a fim de garantir a seguranga e
procedéncia dos produtos de origem animal. A
rotulagem deve seguir modelo padrdo de

KG

7.500

R$

R$
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logotipo a ser inserido no rotulo dos produtos
dos estabelecimentos registrados nos servigos
de inspecdo que aderirem ao sistema brasileiro
de inspe¢dao de produtos de origem animal.
TEMPERATURA DE CONSERVACAO E
TRANSPORTE NA ENTREGA: O transporte de
produtos alimenticios refrigerados (resfriados ou
congelados) no tocante carga, deslocamento e
entrega, devem garantir sua integridade e
preservar sua qualidade inicial até a recepgéo. O
fornecedor deve utilizar sistemas de transporte
adequados as caracteristicas do produto a ser
transportado e capazes de manter a temperatura
e umidade relativa apropriada para conservagao.
O produto devera ser transportado em carro
refrigerado em condigdes higiénicas adequadas.

VALOR GLOBAL ESTIMADO R$ ()

3.2 — O prazo de entrega dos materiais solicitados sera de no maximo 05 (cinco) dias. O prazo de
entrega se inicia com o recebimento da solicitacdo pela CONTRATADA ou, caso seja exigida a
apresentagao de prova, com a aceitagcédo formal desta.

3.3 — Os produtos ofertados deveréo atender aos requisitos minimos de desempenho das normas
brasileiras correspondentes, indicando expressamente a marca do fabricante, de forma clara e
inequivoca.

3.4 - O licitante que ofertar produtos com caracteristicas de qualidade, desempenho, rendimento,
eficiéncia, estrutura, funcionamento, e acabamento diferente daquelas dos produtos de referéncia,
apenas com o objetivo de reduzir o preco ofertado, diante dos demais licitantes, e€stara sujeito,
caso se consagre vencedor da licitacdo e seus produtos sejam reprovados pelos critérios citados
acima, a fornecer os produtos de referéncia constantes deste Termo de Referéncia, pelo preco

ofertado, sem onus para 0 Municipio.
OBSERVACOES:

a) Entregar os produtos contendo em sua embalagem a data da fabricacdo, marca/fabricante,
validade (minima de 06 meses);

b) Repor os produtos dentro do prazo de validade, no caso de qualquer alteragdo dos
mesmos;

c) Seguir programacdo da Prefeitura Municipal de Pojuca quanto a data, horario, local,
guantidade e qualidade a serem entregues;

d) As guantidades dos produtos sdo estimadas e a Prefeitura Municipal de Pojuca néo se

obriga a adquirir suas totalidades, o fazendo de acordo com o desenvolvimento das atividades,
observando-se o que dispbe a Lei Federal de n° 14.133/21;

e) Os materiais/produtos deverdo ser entregues em veiculos adequados para transportes de
alimentos (Tipo Bau);
f) A CONTRATADA devera levar balanca para que seja realizada a pesagem dos produtos

no ato de entrega dos mesmos.
4.0 - DA HABILITA(;AO TECNICA

4.1 - A qualificacéo técnica serd comprovada através da apresentacdo dos seguintes documentos:
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a) Alvara de funcionamento da empresa emitido pela prefeitura do municipio da sede do
fornecedor. Caso o alvara ndo conste o prazo de validade, considerar — se & o prazo de 12 (doze)
meses;

b) Da apresentacdo da comprovacdo de aptiddo de desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagdo, através da
apresentacdo de um ou mais atestados fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprove que a licitante executou ou esta executando, de maneira satisfatéria e a
contento, fornecimentos da natureza e vulto similares com o objeto da presente licitacao.

5.0 - CONTRATO

5.1 — O fornecimento dos materiais objeto da presente contratacdo sera formalizado mediante
Termo de Contrato a ser assinado pelas partes, devendo ser observadas as disposi¢des da Lei
Federal n.° 14.133/21.

5.2 - O contrato decorrente da presente contratracdo tera o seu prazo de vigéncia contado da
data da assinatura do instrumento contratual por 12 (doze) meses, podendo, ainda, ser
prorrogado ou aditivado, nos termos da Lei Federal n® 14.133/21, por interesse publico, ou até
conclusao de novo procedimento licitatorio.

5.3 - A Prefeitura Municipal de Pojuca/BA providenciara por sua conta, a publicacdo do extrato do
contrato celebrado no prazo de até 20 (vinte) dias da data de sua assinatura.

5.4 — A empresa contratada tera o prazo de 03 (trés) dias (teis, a contar do recebimento da
convocacao da Prefeitura Municipal de Pojuca/BA, para assinatura do contrato, sob pena de
decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei Federal de n°
14.133/21.

Pojuca - BA, 30 de abril de 2025.

MARIA EDUARDA SANTANA BIAS
ASSESSOR |
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