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PREFEITURA MUNICIPAL ESTADO DA BAHIA

PREFEITURA MUNICIPAL DE POJUCA

EDITAL DE COTACAO PREVIA DE PRECO N° 033/2025

1.0-DO OBJETO

1.1 — Contratacdo de empresa para o fornecimento de géneros alimenticios
especiais para a alimentacdo escolar, destinados a alunos com necessidades
nutricionais especificas, como alergias alimentares, intolerancia a lactose,
intoleréncia ao glaten, diabetes, hipertenséo, anemia, alimentacédo adaptadas as
necessidades especificas. Os produtos fornecidos deverdo ser isentos de
lactose, sem gluten e preferencialmente integrais, assegurando uma
alimentacdo segura, saudavel e adequada as exigéncias nutricionais dos
estudantes.

2.0 = JUSTIFICATIVA

A alimentacdo escolar desempenha um papel essencial no desenvolvimento,
aprendizado e bem-estar dos alunos. Para garantir a inclusdo e a equidade no
acesso a uma alimentacéo segura e adequada, faz-se necessaria a aquisi¢ao de
géneros alimenticios especiais, como produtos zero lactose, sem glaten e
integrais.

Essa medida visa atender as necessidades nutricionais de estudantes com
alergias alimentares, intolerancia a lactose, doenca celiaca e outras restri¢des,
garantindo que todos tenham acesso a refeicbes seguras e compativeis com
suas condi¢des de saude. A oferta desses alimentos assegura a participacao
plena dos alunos no ambiente escolar, prevenindo reacdes adversas e
promovendo a inclusao.

Além disso, a aquisicao desses itens esta em conformidade com as diretrizes do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e demais normativas
vigentes, que determinam a oferta de uma alimentacao equilibrada e acessivel
a todos os estudantes, respeitando suas necessidades especificas.

A introducdo de alimentos integrais na merenda escolar também contribui para
a promocao de habitos alimentares saudaveis, auxiliando na prevencdo de
doencas e na melhora do desempenho académico dos alunos. Estudos
demonstram que uma alimentagcdo rica em fibras e nutrientes impacta
diretamente na concentracdo, aprendizado e desenvolvimento fisico e cognitivo
das criangas e adolescentes. Além de ser um dever do poder publico, garantir
uma alimentacdo segura e adequada para alunos com alergias alimentares e
intolerancias também previne riscos juridicos e de saude, evitando possiveis
reacOes adversas decorrentes do consumo de alimentos inadequados.
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Dessa forma, justifica-se como uma acgao essencial para assegurar o direito de
todos os alunos a uma alimentacao digna, segura e de qualidade, fortalecendo
a inclusdo e o bem-estar no ambiente escolar. A importancia da aquisicao de
géneros alimenticios especiais vai muito além da questdo da preferéncia, ela
envolve atender necessidades nutricionais especificas, garantir uma dieta
saudavel, promover bem-estar e oferecer mais op¢des de alimentos para quem
tem restrigdes alimentares.

3.0 — DAS ESPECIFICACOES TECNICAS E QUANTIDADE

LOTE 1: Produtos Integrais e Naturais:

ITEM

DESCRICAO UNID QUANT V.UNITARIO V.TOTAL

MARCA

01

ACUCAR DE COCO, com baixo indice glicémico,
100% natural, granulado. Zero gluten. Zero
corante e conservante. Zero lactose. De
primeira qualidade, origem vegetal, isenta de
matéria terrosa, de parasitos, de sujidades e de
detritos animais ou vegetais. Caracteristicas
Organolépticas: granulado, cor caramelo e
sabor adocicado. Embalagem: Volume Liquido:
Embalagem contendo no minimo 100g.
Embalagem primaria: saco plastico atdxico de
polietileno  transparente, hermeticamente
fechado, devendo ser constituida de material
gue ndo transmita ao alimento odores e sabores
estranhos e que o proteja da contaminagao
externa, deve estar limpa e integra. Embalagem
secunddria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem
nutricional para alimentos que sdo produzidos e
embalados na auséncia do consumidor final e
que estejam prontos para serem
comercializados e consumidos. Deve conter as
seguintes informag¢des: Denominagdo de venda
do alimento, lista de ingredientes no qual
precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporgdo, conteddos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige
que no rotulo deve conter declaragdo de
propriedade nutricional, ou seja, valor
energético do alimento, bem como o a

UNID 420




 POJUCA

. PREFEITURA MUNICIPAL ESTADO DA BAHIA
- PREFEITURA MUNICIPAL DE POJUCA

guantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sédio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porcdes
gue os alimentos necessitam declarar na tabela
de informacgao nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de gluten.

02 ADOCANTE DIETETICO 100% STEVIA, zero
calorias; ndao contém gluten; ndo contém
lactose; cuja composicdo contenha 4agua;
edulcorantes naturais glicosideos de steviol; UND 240
conservantes: benzoato de sédio e sorbato de
potassio; acidulante acido citrico.
Caracteristicas Organolépticas: aspecto limpido,
sabor adocicado e aroma inodoro Embalagem:
Volume Liquido: Embalagem contendo no
minimo 80ml. Embalagem primaria: plastico
polietileno, hermeticamente fechado, devendo
ser constituida de material que ndo transmita
ao alimento odores e sabores estranhos e que o
proteja da contaminagdo externa, deve estar
limpa e integra. Embalagem secundaria: de
mercado que preserve a integridade e
qgualidade do produto. Rotulagem: Tem como
obrigatoriedade rotulagem nutricional para
alimentos que sdo produzidos e embalados na
auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagbes: Denominacdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporgao, conteuldos liquidos, identificagao do
lote e prazo de validade. Exige que no rétulo
deve conter declaracdo de propriedade
nutricional, ou seja, valor energético do
alimento, bem como o a quantidade de
Carboidratos, Proteinas, Gordura Trans,
Gorduras Saturadas, Gorduras Totais, Fibras
alimentares e Sddio, quanto a quantidade de
outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porc¢ées
gue os alimentos necessitam declarar na tabela
de informac¢do nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de glaten.
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03

ARROZ INTEGRAL, produto de boa qualidade,
classificado como tipo 1. Devem-se apresentar
fisiologicamente desenvolvidos, inteiros, saos,
limpos e secos, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Caracteristicas
Organolépticas: aspecto grao longo fino, cor,
sabor e aroma proéprio. Embalagem: Volume
Liquido: Embalagem contendo no minimo 1kg.
Embalagem primaria: saco plastico atdxico de
polietileno  transparente, hermeticamente
fechado, devendo ser constituida de material
gue ndo transmita ao alimento odores e sabores
estranhos e que o proteja da contaminagdo
externa, deve estar limpa e integra. Embalagem
secunddria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como  obrigatoriedade rotulagem
nutricional para alimentos que sao produzidos e
embalados na auséncia do consumidor final e
que estejam prontos para serem
comercializados e consumidos. Deve conter as
seguintes informacdes: Denominacdo de venda
do alimento, lista de ingredientes no qual
precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporgdo, contetddos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige
gue no rotulo deve conter declaracdo de
propriedade nutricional, ou seja, valor
energético do alimento, bem como o a
qguantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sédio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
gue os alimentos necessitam declarar na tabela
de informacgdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de glaten.

UND
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04

AVEIA SEM GLUTEN, produto de boa qualidade,
cereal em flocos finos integrais, graos de aveia
laminados, com auséncia de impurezas,
sujidades, parasitas e larvas. Sem adicdo de
sacarose e sodio e zero gordura trans. Sem
gluten. Sem leite. Sem ovos. Sem conservantes,
corantes e aromatizantes artificiais.
Caracteristicas Organolépticas: aspecto flocos,
cor bege, sabor e aroma préprio. Embalagem:
Volume Liquido: Embalagem contendo no
minimo 170g. Embalagem primaria: saco

UND
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plastico, atdxico, transparente em caixa
cartonada, hermeticamente fechado, devendo
ser constituida de material que ndo transmita
ao alimento odores e sabores estranhos e que o
proteja da contaminacdo externa, deve estar
limpa e integra. Embalagem secundaria: de
mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto. Rotulagem: Tem como
obrigatoriedade rotulagem nutricional para
alimentos que sdo produzidos e embalados na
auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informacGes: Denominacdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificacdo do
lote e prazo de validade. Exige que no rétulo
deve conter declaracdo de propriedade
nutricional, ou seja, valor energético do
alimento, bem como o a quantidade de
Carboidratos, Proteinas, Gordura Trans,
Gorduras Saturadas, Gorduras Totais, Fibras
alimentares e Sédio, quanto a quantidade de
outros  nutrientes  considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
gue os alimentos necessitam declarar na tabela
de informacdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de gluten.

05 BISCOITO SEM GLUTEN E SEM LACTOSE,
biscoito doce ou amanteigados isento de gluten
e lactose, tendo como ingredientes principais
amido de milho, farrinha de arroz, gordura
vegetal, leite coco, ovos, fécula de batata e/ou
mandioca. Podendo conter sal acgucar, cacau
conservante, antioxidante, eudocarantes, e
aromas artificiais e demais ingredientes.
Caracteristicas Organolépticas: Deve possuir
cor, sabor e aroma caracteristico proprio.
Embalagem: Peso Liquido contendo no minimo
120g. Embalagem primaria: saco de polietileno
de baixa densidade, atdéxico, hermeticamente
fechado, transparente e deve estar limpa e
integra; nunca furada, violada ou danificada.
Embalagem secunddria: de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Tem como obrigatoriedade
rotulagem nutricional para alimentos que sao
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produzidos e embalados na auséncia do
consumidor final e que estejam prontos para
serem comercializados e consumidos. Deve
conter as seguintes informag¢des: Denominagao
de venda do alimento, lista de ingredientes no
qual precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporgdo, contelddos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige
que no rotulo deve conter declaragdo de
propriedade Condicdes de transporte na
entrega: Os meios de transporte devem ser
higienizados, sendo adotadas medidas a fim de
garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
Os veiculos devem ser dotados de cobertura
para protecdo da carga, ndo devendo
transportar outras cargas que comprometam a
gualidade higiénico-sanitaria do alimento a fim
de oferecer condi¢des adequadas de higiene e
conservagao. Prazo de validade: o produto
deverd apresentar validade minima de 3 meses
a partir da data de entrega.

06 FARINHA DE ARROZ, obtida através da moagem
do arroz é naturalmente isenta de gluten, zero
lactose, zero agucar, Zero gordura trans. e zero
conservantes. Textura fina e suave, tendo como
ingrediente apenas arroz, fécula de arroz e/ou
farinha de arroz. Zero gordura trans. Isento de
sujidades, parasitas e larvas. Caracteristicas
Organolépticas: aspecto pd uniforme, cor
branca, sabor e aroma proéprio. Embalagem:
Volume Liquido: Embalagem contendo no
minimo 500g. Embalagem primdria: saco
plastico, atdxico, transparente hermeticamente
fechado, devendo ser constituida de material
que nao transmita ao alimento odores e sabores
estranhos e que o proteja da contaminacdo
externa, deve estar limpa e integra. Embalagem
secunddria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como  obrigatoriedade  rotulagem
nutricional para alimentos que sdo produzidos e
embalados na auséncia do consumidor final e
que estejam prontos para serem
comercializados e consumidos. Deve conter as
seguintes informagdes: Denominacgdo de venda
do alimento, lista de ingredientes no qual
precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporcdo, conteudos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige

UND 120
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qgue no rotulo deve conter declaracdo de
propriedade nutricional, ou seja, valor
energético do alimento, bem como o a
guantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sédio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porg¢ées
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informacdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de gluten.

07 MACARRAO DE ARROZ ESPAGUETE ZERO
GLUTEN, ZERO LACTOSE, massa alimenticia a
base de arroz formato espaguete, naturalmente
sem gluten, sem ovos e sem leite. Podendo ter
como ingrediente farinha de arroz, farinha de
beterraba, farinha de banana, farinha de chia,
farinha de batata doce, farinha de cenoura,
corantes naturais (urucum e/ou clrcuma).
Isenta de sujidades, parasitas e larvas. Sem
adicdo sdodio e zero gordura trans
Caracteristicas Organolépticas: Deve possuir
cor, sabor e aroma caracteristico proprio.
Embalagem: Peso Liquido contendo no minimo
500g. Embalagem primaria: saco de polietileno
de baixa densidade, atdxico, hermeticamente
fechado, transparente e deve estar limpa e
integra; nunca furada, violada ou danificada.
Embalagem secundaria: de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Tem como obrigatoriedade
rotulagem nutricional para alimentos que sao
produzidos e embalados na auséncia do
consumidor final e que estejam prontos para
serem comercializados e consumidos. Deve
conter as seguintes informacdes: Denominacdo
de venda do alimento, lista de ingredientes no
qual precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporgdo, conteddos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige
gue no rotulo deve conter declaracdo de
propriedade nutricional, ou seja, valor
energético do alimento, bem como o a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sédio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porg¢des
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gue os alimentos necessitam declarar na tabela
de informacgdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de gluten.

08

MACARRAO DE ARROZ PARAFUSO ZERO
GLUTEN, ZERO LACTOSE, massa alimenticia a
base de arroz formato parafuso, naturalmente
sem gluten, sem ovos e sem leite. Podendo ter
como ingrediente farinha de arroz, farinha de
beterraba, farinha de banana, farinha de chia,
farinha de batata doce, farinha de cenoura,
corantes naturais (urucum e/ou curcuma).
Isenta de sujidades, parasitas e larvas. Sem
adicdo sodio e zero gordura trans
Caracteristicas Organolépticas: Deve possuir
cor, sabor e aroma caracteristico proprio.
Embalagem: Peso Liquido contendo no minimo
500g. Embalagem primaria: saco de polietileno
de baixa densidade, atéxico, hermeticamente
fechado, transparente e deve estar limpa e
integra; nunca furada, violada ou danificada.
Embalagem secundaria: de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Tem como obrigatoriedade
rotulagem nutricional para alimentos que sao
produzidos e embalados na auséncia do
consumidor final e que estejam prontos para
serem comercializados e consumidos. Deve
conter as seguintes informagdes: Denominagao
de venda do alimento, lista de ingredientes no
gual precisa constar em ordem decrescente da
respectiva proporcdo, conteudos liquidos,
identificacdo do lote e prazo de validade. Exige
que no rotulo deve conter declaracdo de
propriedade comprometam a qualidade
higiénico-sanitaria do alimento a fim de
oferecer condi¢Oes adequadas de higiene e
conservagao. Prazo de validade: o produto
deverd apresentar validade minima de 3 meses

UND
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LOTE 2: Derivados Lacteos e Bebidas Especiais

ITEM DESCRICAO UNID QUANT V.UNITARIO V.TOTAL MARCA

01 BEBIDA VEGETAL DE AMENDOA, 100% vegetal,
sem gluten, sem lactose sem acucar. Tendo
como ingredientes agua, améndoa, sal marinho e
aroma natural. Caracteristicas Organolépticas:
cor branca, textura liquida, sabor e aroma
caracteristica. Embalagem: Volume Liquido:
Embalagem contendo no minimo 1L. Embalagem
primaria: envasado sob condi¢des assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas
(tetra pack ou garrafa) de forma a proteger da
contaminacdo, deve estar limpa e integra.
Embalagem secundaria: de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sao produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificagdo do
lote e prazo de validade. Exige que no rétulo deve
conter declaragédo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como o0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sodio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rotulos o informem sobre a presencga
de glaten.

UNID 120

02 BEBIDA VEGETAL DE AVEIA, sem gldten, sem
lactose, sem acgucar. Tendo como ingredientes
agua, aveia ou farinha de aveia sem gllten,
carbonato de cadlcio e sal marinho. Podendo
conter também dleo de coco, proteina de ervilha
e calcio de algas. Caracteristicas Organolépticas:
cor branca, textura liquida, sabor e aroma
caracteristica. Embalagem: Volume Liquido:

UND 120
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Embalagem contendo no minimo 1L. Embalagem
primaria: envasado sob condi¢Oes assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas
(tetra pack ou garrafa) de forma a proteger da
contaminagdo, deve estar limpa e integra.
Embalagem secundaria: de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sdo produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificagdo do
lote e prazo de validade. Exige que no rotulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como 0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sddio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenga
de gluten.

03 | CREME VEGETAL (gordura de palma ou coco),
aroma e sabor manteiga, obtida através do
processo de formagdo da emulsdo estavel
plastica ou fluida, principalmente do tipo dgua em
6leo (A/0). Feito com gordura/dleo vegetal a
exemplo de palma e/ou de coco e sal. Sem gldten,
sem lactose, sem adicdo de conservantes.
Caracteristicas Organolépticas: cor amarelada ou
branca amarela, textura consistente, sabor e
aroma caracteristica. Embalagem: Volume
Liquido: Peso Liquido contendo no minimo 200g.
Embalagem primaria: envasado em recipiente
plastico, atdxico, transparente, hermeticamente
fechado, devendo ser constituida de material que
ndo transmita ao alimento odores e sabores
estranhos e que o proteja da contaminagédo
externa, deve estar limpa e integra. Embalagem
secunddria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sdo produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
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prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcdo, conteudos liquidos, identificagdo do
lote e prazo de validade. Exige que no rotulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como 0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sodio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presencga
de gluten.

04 IOGURTE 0% LACTOSE, sabor: morango, ameixa
ou coco. Produto obtido pela fermentagdo do
leite  (pasteurizado) integral, desnatado,
semidesnatado, adicionado de polpa de fruta,
enzima lactase e outras substancias alimenticias
aprovadas pela legislagdo as quais deverdo ser
mencionadas. Caracteristicas Organolépticas:
aspecto: consisténcia liquida, cor sabor e aroma
caracteristico. Embalagem: Volume Liquido:
Peso Liquido contendo no minimo 180g.
Embalagem primaria: garrafa plastica atdxica,
hermeticamente fechada de forma a proteger da
contaminagdo e deve estar limpa e integra.
Embalagem secundaria: de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sdo produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificagao do
lote e prazo de validade. Exige que no rotulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como 0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sddio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
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que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presencga
de gliten. Padrdes e caracteristicas
microbioldgicos: Estabelece que estes alimentos
sdo proibidos de conter microrganismos
patogénicos, toxinas ou metabdlitos em
quantidades que sejam danosas a saude da
populagdo e deve apresentar as listas com os
padrdes microbioldgicos para alimentos prontos
para oferta ao consumidor. Registro de inspegao:
Os produtos de origem animal devem ter
inspecao industrial e sanitario

05 | IOGURTE NATURAL INTEGRAL 0% LACTOSE,
produto obtido pela fermentagédo de apenas dois
ingredientes: leite integral pasteurizado e/ou leite
em pod, proteinas lacteas e fermento lacteo,
acrescido da enzima lactase. Sem adi¢do de
aglcar,  aromatizante  (s),  corante(s)e
conservante(s). Sem gldten. Sem lactose
Caracteristicas Organolépticas: aspecto:
consisténcia liquida, cor sabor e aroma
caracteristico. Embalagem: Volume Liquido:
Peso Liquido contendo no minimo 180g.
Embalagem primaria: garrafa plastica atdxica,
hermeticamente fechada de forma a proteger da
contaminacdo e deve estar limpa e integra.
Embalagem secundaria: de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sdo produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificagao do
lote e prazo de validade. Exige que no rétulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como 0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sddio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenga
de gluten. Padrdes e caracteristicas
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microbioldgicos: Estabelece que estes alimentos
sdo proibidos de conter microrganismos
patogénicos, toxinas ou metabdlitos em
quantidades que sejam danosas a saude da
populacdo e deve apresentar as listas com os
padrdes microbioldgicos para alimentos prontos
para oferta ao consumidor.

06 | LEITE INTEGRAL EM PO ZERO LACTOSE, produto
integral para dietas com restrigdo a lactose (com
matéria gorda maior ou igual a 26%), obtido pela
desidratacao do leite de vaca, mediante processo
tecnoldgico adequado. Isento de matéria terrosa,
sujidades, parasitas e larvas. Caracteristicas
Organolépticas: aspecto pdé uniforme sem
grumos, cor branco-amarelado, sabor e aroma
suave, ndo ran¢oso. Embalagem: Volume Liquido:
Embalagem contendo no minimo 300g.
Embalagem primaria: saco plastico, atdxico,
transparente em caixa cartonada,
hermeticamente  fechado,  devendo  ser
constituida de material que ndo transmita ao
alimento odores e sabores estranhos e que o
proteja da contaminagdo externa, deve estar
limpa e integra. Embalagem secundaria: de
mercado que preserve a integridade e qualidade
do  produto. Rotulagem: Tem  como
obrigatoriedade rotulagem nutricional para
alimentos que sdo produzidos e embalados na
auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcao, conteudos liquidos, identificagao do
lote e prazo de validade. Exige que no rétulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como o0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sddio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenca
de gluten.
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conter na composi¢do enzima lactase. com ou
sem sal de primeira qualidade. Caracteristicas
Organolépticas: aspecto de textura lisa e
uniforme, cor branco-amarelado, sabor suave e
aroma delicado sem odor. Embalagem: Volume
Liquido: Peso Liquido contendo no minimo 200g.
Embalagem primaria: envasado em recipiente
plastico, atdxico, hermeticamente fechado,
devendo ser constituida de material que néo
transmita ao alimento odores e sabores
estranhos e que o proteja da contaminagao
externa, deve estar limpa e integra. Embalagem
secundaria: de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto. Rotulagem:
Tem como obrigatoriedade rotulagem nutricional
para alimentos que sdo produzidos e embalados
na auséncia do consumidor final e que estejam
prontos para serem comercializados e
consumidos. Deve conter as seguintes
informagdes: Denominagdo de venda do
alimento, lista de ingredientes no qual precisa
constar em ordem decrescente da respectiva
proporcdo, conteudos liquidos, identificagdo do
lote e prazo de validade. Exige que no rotulo deve
conter declaragdo de propriedade nutricional, ou
seja, valor energético do alimento, bem como 0 a
quantidade de Carboidratos, Proteinas, Gordura
Trans, Gorduras Saturadas, Gorduras Totais,
Fibras alimentares e Sddio, quanto a quantidade
de outros nutrientes considerados como
relevantes pelo fabricante. Determina porgdes
que os alimentos necessitam declarar na tabela
de informagdo nutricional, assim como deve
conter nos rétulos o informem sobre a presenga
de glaten. Padrdes e caracteristicas
microbioldgicos: Estabelece que estes alimentos
sdo proibidos de conter microrganismos
patogénicos, toxinas ou metabdlitos em
quantidades que sejam danosas a saude da
populagdo e deve apresentar as listas com os
padrdes microbioldgicos para alimentos prontos
para oferta ao consumidor. Registro de inspegao:
0
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4.0 - AMOSTRA

4.1 Ao(s) FORNECEDOR(ES) VENCEDOR(ES) devera (ao) apresentar
amostras, na quantidade de 01 (uma) por itens relacionados acima, para
eventuais testes de aceitabilidade.

4.2 A apresentagdo da amostra dos produtos assinalados na tabela acima
pelo(s) FORNECEDOR(ES) VENCEDOR(ES) para avaliacao técnica e sensorial
dos mesmos, que estardo sujeitos a teste de aceitabilidade e rendimento que
serdo analisadas pela Secretaria Municipal de Cultura, Turismo, Esporte, Lazer
e Juventude, que emitira certificado de aprovacao;

4.3 Para tanto, os FORNECEDOR(ES) VENCEDOR(ES) podera (do) ser
excluidos do processo licitatério, mesmo com o0 menor preco, caso 0 seu produto
ndo atenda as especificagbes descritas no edital, que espera-se ser idéntica a
do TERMO DE REFERENCIA;

4.4 As amostras deverao ser entregues na Secretaria Municipal de Educacéo,
em horéario comercial de 08h30 as 11h30 e 14h30 as 16h30, em dias uteis, no
prazo de 48 (quarenta oito) horas a contar do dia da licitacdo e classificacdo dos
fornecedores;

4.5 Uma vez eliminado o 1° fornecedor, o 2° colocado na licitagdo sera
convocado para apresentacdo de suas amostras que passardo pelos mesmos
processos de avaliagcdo, e assim sucessivamente.

5.0 - PROPOSTA DE PRECO

Na proposta de preco devera constar a descri¢cdo detalhada do material cotado,
marca dos produtos, a quantidade solicitada, valor unitario e total, prazo para
entrega dos materiais, niumero da conta corrente, agéncia e nome do Banco para
pagamento.

6.0 - PRAZO DE ENTREGA

A empresa vencedora da licitagdo terd o prazo maximo de 10 (dez) dias corridos
para entrega dos materiais, contados a partir da data de recebimento da Nota de
Empenho. A empresa que ndo cumprir o prazo estipulado sofrera sanc¢des
previstas na Lei n°® 14.133/21 e no Edital.

7.0 — QUALIFICACAO TECNICA
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a) Comprovacdo através da apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por
pessoa juridica de direito publico ou privado de que atua no ramo de atividade
do fornecimento dos produtos objeto deste edital e de que cumpriu, ou vem
cumprindo, integralmente e de modo satisfatorio contrato anteriormente mantido
0 emitente do atestado;

8.0 — OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento
das obrigacbes assumidas, sem qualquer 6nus para a Prefeitura de Pojuca;
Manter as condi¢cOes de habilitacdo e qualificagédo exigidas para sua contratacao;

Substituir no prazo maximo de 03 (trés) dias corridos, a partir da data da
comunicacao escrita pela Prefeitura, todo e qualquer material defeituoso;

Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, até a entrega do material, incluindo
as entregas feitas por transportadoras;

Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Prefeitura, sobre os
materiais ofertados;

Os precos cotados incluem todas as despesas de custo, seguro, frete, encargos
fiscais, comerciais, sociais e trabalhistas ou de qualquer outra natureza;

Responsabilizar-se pela saude dos seus funcionarios, encargos trabalhistas,
previdenciarios, comerciais, fiscais, quer municipais, estaduais ou federais, bem
como pelo seguro para garantia de pessoas e equipamentos sob sua
responsabilidade, devendo apresentar, de imediato, quando solicitados, todos e
guaisquer comprovantes de pagamento e quitacao;

9.0 — OBRIGACOES DA CONTRATANTE

Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cumprir suas
obrigagdes dentro das normas e condi¢cdes deste processo de venda;

Rejeitar, no todo ou em parte, os materiais entregues em desacordo com as
obrigacdes assumidas pelo fornecedor;

Efetuar o pagamento nas condi¢des pactuadas;

Comunicar a empresa sobre possiveis irregularidades observadas nos materiais
fornecidos, para imediata substituicao;

Verificar a regularidade FISCAL antes do pagamento.
10.0 — PERIODO DE VIGENCIA

O contrato sera firmado com a empresa vencedora do certame licitatério, tendo inicio
na data da assinatura com vigéncia de 12 (doze) meses.
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